CODE MENU : 273 B Semaine 21 : du Lundi 19 Mai av Dimanche 25 Mai NOM : PRENOM :
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CODE CLIENT : m% PORTAGEDEREPAS | Feuilles & compléter et a rendre au plus tard le 06/05/2025| | COMMUNE : T:
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.Lundi 19 Mai. _ :Mardi 20 Mai | Mercredi 21 Mai _  Jeudi 22 Mai’ | i Vendredi 23 mai Samedi 24 Mai iS5 | 5. 2% Dimanche 25 Mai’s:"
. . . Potage poireaux Velouté de patate "
POTAGE Potage de iégumes Potage de légumes Velouté de carottes pomme de terre Potage de légumes douce _ Potage de légumes
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! Pomme de terre , Salade composée avec
ENTREE Terrine de campagne Céleri rave en remoulade Concombre en Lentilles en salade haricotes verts et olives Salade verte _ féves, dés de brebis,
aux herbes salade . ;
en salade tomates et olives noir
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M%mwzamm__w.ﬁ_ma st Piémontaise aux ceufs Radis beurre Poireau vinaigrette Quiche aux légumes O_WME%._Wmsosm ala Jambon persillé
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- Petis pois, féta et feuilles Feuilleté a la . L Betteraves et carottes "
Céréales gourmandes de menthe en salade bolognaise Salami Museau vinaigrette vinaigrette Taboulé
emva— N’
o . Burger de veau sauce - Saucisse de Toulouse Jambon braisé sauce M-
PLAT Poulet réti aux épices provengale R6ti de boeuf grillée barbecue Boulettes de veau Navarin d'agneau
Gratin de cdtes de blettes Escalope de volaille thym Quiche thon tomates et s Parmentier de canard . .
au jambon * et citron sa salade verts * _ Alouette de beeuf CEuf a fa Florentine " Chipolatas grillées
pr—
Filet de poisson sauce Filet de poisson sauce Marmite de poisson a a : M Paupiette de saumon . ' . Filet de poisson sauce
moutarde épices du soleil normande Moules marinicres ciboulette Filet d'églefin basilic beurre blanc
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GARNITURE _ Pates Pomme rosti _ Riz Purée de pois cassés Gratin de pates ﬂﬂﬁwm de pomme de Flageolets
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Carottes persillées Haricots verts Poélée asiatique Trio de légumes Epinards _ Brunoise provencale __M:mﬁm_mma de
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LAITAGE _ Bleu Camembert Tomme St Moret Chavroux _ Fromage Comté
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Yaourt aux fruits YAOURT NATURE Faisselle Petit suisse aux fruits Faisselle Yaourt sucré Yaourt aux fruits
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DESSERT Liégeois a la vanille Beignet Créme caramel Créme dessert au Tarte aux pommes OEB@ dessert Tarte grillé aux fruits
chocolat praliné
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FRUITS AU SIROP _ FRUIT Compote Pruneaux aux sirop Fromage blanc sucré Cocktail de fruits Compote de pommes
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PATISSERIE DU . . Tarte citron
CHEF +3€ Opéra café +3,15E meringuée + 3,15E
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| PAIN Pain D Pain Pain Pain Pain Pain Pain
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Les plats soulignés sont des plats complets sans accompagnement.

BON APPETIT




