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GARNITURE Nouilles chinoise Semoule aux légumes Pomme de terre au Purée de pomme de | Gratin de pomme de terre ‘Riz ; Pomme dauphine
four terre | et légumes
ket [ rutesoran 7] B (] (] b [ |
acédoine de urée de haricots . | : A ) Julienne de légumes 72 : . i
 légumes verts Carottes persillées Haricots beurre Poélée de légumes vm_.w___ ses I Légumes anciens
) ra » ) | - i ; ]
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Les plats soulignés sont des plats complets sans accompagnement.
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