CODE MENU : 377 Semaine 21 : du Lundi 18 Mai au Dimanche 24 Mai NOM : PRENOM :
. MENU PORTAGE
CODE CLIENT : ‘WMMMO,M unm REPAS | Feuilles & compléter et a rendre au plus tard le 05/05/2026| | FORMULE : T:
Téléphone : 04 74 22 28 81
Lundi 18 Mai- Mardi 19 Mai _ Mercredi 20 Mai _ “._mm& 21 Mai Vendredi 22 z_mm w.w_.:o&.mw z_mm Um:..m:n_..m 24 Mai

Potage poireaux

V

0

Velouté de patate

'
POTAGE P dgume: 3 5 _ 4 3
otage de lég S Potage de légumes Velouté de carottes pomme de terre Potage de légumes douce Potage de légumes
_ : E Salade Nicois . Salad ¢
i P . o > e i Fas f iCOise avec e COmposee avec
ENTREE Terrine de campagne Mwhm_“_mﬂw% en rémoulade Salade de concombre ‘Salade de lentilles ! PDT, haricots verts et : Salade verte feves, dés de brebis,
] il ‘olives IR ) \—) tomates et olives noir
p— ‘ AN A . , .
wmm__mﬂmmh Mﬁnﬂhw de Piémontaise aux ceufs m,m.&m beurre Poireau vinaigrette Quiche aux légumes @O_.ﬂw_.n..d.ﬂo:o:m ala Jambon blanc
W, 3 —
[ & ndst 30 al s Feuilleté a | )
A ; Salade de petis pois, téta euilleté a la . L Betteraves et carottes .
,_qumm_mm @ocqsm:amm et fouilles de menthe bolognaise Salami Museau vinaigrette vinalgrette Taboulé
_ i R Burger de veau sauce _ . Saucisse de Toulouse Jambon braisé sauce | or L2
PLAT Poulet 6: aux épices provengale Réti de beeuf grillée barbecue Boulettes de veau n.,,“,:_mmm m_m pintade
Gratin de cotes de blett Escalope de volaille th: o :5 . ﬁ ,u# St _qu:wm_wmm.mv_,‘.mm, w\wrm___m
ratin ge cotes de blettes scalope de voiaiille thym uiche thon tomates e 2 T s J : H I
au jambon * ot citron sa salade verle * Alouette de boeuf CEuf a la Florentine ,H : Chipolatas grillées
o — —— | - . i . o A
oisson sauce Filet de poisson sauce = Marmite de poisson & la Mo ISR o e AP - oisson sauce beurre
moutarde A e : nermande -Moules Bmzz_mﬂmm o _ w,_uo_mmo.: meuniére Filet d'églefin basilic _ blanc
GARNITURE Pates Pomme rosti Riz Purée de pois cassés _ \Gratin de pates Wﬁmm de/pammese __ Flageolets
Cotes de beltte ‘Haricots verts - - - Poélée asiatique ‘Trio de légumes ,._ Epinards Brunoise provencale _M_mmw_ﬂ_mm_.m de
SR ; ; T NP, o L ~.. r—
LAITAGE Bleu ‘Camembert - o Tomme 'St Moret - ; - Chavroux - - Fromage Comté
_ Yaourt aux fruits Yaourt nature  Faisselle : o Petit suisse aux fruits Faisselle Yaourt sucré - M%M mom, R e
_ _ _ _ : _ T llée al
s m . . N Créme dessert au i Créme dessert arte grillée a ila
DESSERT Liégeois a la vanille Beignet Créme caramel checolat w._.m;m mcx,nosamm praliné Cerite
_ Fruits au ,m:ov w_um.:: Ooanoﬁm. Fruit = .. Fromage blanc sucré - Cocktail de fruits _ Compote de pommes
e e : Opéra café +3,15E Tartelette tatin +3,15E
PAIN D Pain Pain Pain Pain Pain : Pain Pain
Les plats soulignés sont des plats complets sans accompagnement. BON APPETIT




